VORSPEISEN & SUPPEN

HUNGENER KASESCHAUMSUPPE 9¢€
Knoblauchcroutons | Schnittlauch

MARONENCREMESUPPE 11€
Gerducherter Entenbrust | Sauerteigcroutons | Kresse >°

PINSA ,MEDITERAN“ Y 17,90 €
Marinierter Hirtenkdse | Rote Zwiebeln | Getrocknete
Tomaten | Oliven | Peperoni |Kleiner Salat ¢

Wahlweise mit Serrano Schinken +4€

PINSA ,,SCHEUNE" 16,50 €
Speck | Lauchzwiebeln | Zisterzienserkise | Kleiner Salat 611

FELDSALAT & ZIEGENKASE Y 15,50 €
Gratinierter Ziegenkase | Portweinfeigen | Walniisse
Cranberrydressing &%11

BEEF TATAR STULLE 19€
Krosses Sauerteigbrot | Eigelb | Senfkresse |
Estragonmayonnaise 19!



KASE & KARTOFFEL

GEMISCHTE KASEPLATTE AUS DEM GEWOLBEKELLER V
mild | kréaftig | weich | fest | Cracker | Senfsauce *51!

klein 16,50 €

groR 24,50 €

KLEINER VORSPEISENSALAT V' 7,50 €
OFENKARTOFFEL V' 12,50 €

Mit Sour Cream | Gepickeltes Gemiise | Kleiner Salat 681!

Dazu empfehlen Wir:

+ Gebratene Krauterseitlinge | Zwiebeln & Krauter 8€
+ Raucherlachs | Pesto Verde 10€
+ Rosenberggarnelen (6 Stiick) | Schwarze Aioli 14 €
+ Rindfleischstreifen (ca. 160g) | Krauterbutter 16 €

Vorweg wird lhnen unser Brotkonzept als kleiner Gruf
aus der Kiiche serviert.

Nachbestellungen berechnen wir zu den folgenden
Preisen:

BROTKORB 5€
Mit Salzbutter
BROTKORB 3,50 €



HAUPTSPEISEN

HUNGENER KASESPATZLE V 17,50 €
Schmelzzwiebeln | Pflicksalat *4*!

Wiener Schnitzel 32€
Kartoffel-Zwiebel-Plree | Preiselbeeren & Zitrone
Feldsalat mit Cranberrydressing 161!

PASTA TRUFFEL V' 24 €
Tagliolini | Frischer Triiffel | Parmesanespuma %9

ANGUS BEEF BURGER 22 €
Sauerteig Bun | Bacon | Karamellisierte Zwiebeln
Raclettekidse | Sriracha-Mayonnaise| Pommes &1

Wahlweise als Triffelburger (Triiffelmayonnaise- Pommes-
Kase und frischer Triffel) +9¢€

MIESMUSCHELN 26 €
WeiRBweinsauce | Gemisestreifen
Frische Krauter | Baguette >3

WILDSCHWEINRAGOUT 32€
Serviettenknddel | Mandel-Rosenkohl | Preiselbeeren %62

GESCHMORTE GANSEKEULE 38€
KartoffelkloRe | Apfelrotkohl | Glasierte Maronen
Orangenjus ®



FLEISCH & FISCH VOM GRILL

Argentinisches Rinderfilet ,,Lady’s Cut” 200g 28 €
Argentinisches Rinderfilet ,Gent’s Cut“300g 42 €
Maishdahnchenbrust 16 €
Lammricken 24 €
Catch of the Day 21 €
Rosenberggarnelen (8 Stiick) 18 €

BEILAGEN NACH WAHL | EXTRAS

Rosmarinkartoffeln 5 € | Krauterseitlinge 6 €
Kartoffel-Triffelpliree 7 € | Wilder Broccoli 4,50 €
Maronen-Krauter-Risotto 6 € | Grillgemise 5 €
Beilagensalat 5,50 € | Chimichurri 3 €|Krauterbutter 3 €
Triffeljus 3 € |Surf & Turf Garnelen (4 Stiick) 9 €

PORTION TRUFFELPOMMES 7€
Frischer Triffel | Parmesan | Triffelmayonnaise %



DESSERT

LEBKUCHEN CREME BRULEE 11 €
Zimtpflaumen | Gebrannte-Mandel-Orangen-Eis 1¢°

APFEL CRUMBLE IM GLAS 8,50 €
Apfelchutney | Vanilleschaum

Zwetschge-Marzipan-Zimt-Eis 6°

Eisvariation aus der Manufaktur Emilio in Wetzlar
fein garniert / pro Kugel 3,80 €

Weilles ,echtes” Vanilleeis, Zwetschge-Marzipan-Zimt,
Spaghetti Eis, Gebrannte-Mandel-Orange, Bratapfel,
Joghurt-Mango, Pocket Coffee

Bei Umverpackungen auf Basis von Papier/Karton erheben wir eine Servicegebiihr
von 0,50 € / pro Verpackung. Auch eigene Behiltnisse, welche Sie mitbringen, diirfen
von uns befillt werden.



Allergenliste

1 Glutenhaltig 8 Nisse

2 Fisch 9 Eier

3 Krebstiere 10 Lupinen

4 Schwefeldioxide und Sulfite | 11 Senf

5 Sellerie 12 Soja

6 Milch und Laktose 13 Weichtiere
7 Sesamsamen 14 Erdniisse

Lebensmittel aus der Region sind gut fiirs Klima, unterstiitzen die
Landwirtschaft in der Region und schmecken vor allem besonders frisch
und lecker.

Daher finden Sie auf unserer Speisekarte neben Kdseprodukten aus eigener
Herstellung viele Gerichte, die wir mit regionalen & saisonalen Produkten
frisch fiir Sie zubereiten.

Unser Kasesorten stellen wir aus bester Bio-Heumilch von gliicklichen
Kiithen aus dem Bioreservat der Rhon sowie aus Demeter-Schafmilch und
Bio-Ziegenmilch aus Feldatal und Wachtersbach her.

Unsere regionalen Produzenten / Lieferanten:

Schweinefleisch: Strohschwein aus Villingen, luftgetrockneter Schinken
vom hessischen Sattelschwein aus dem Taunus

Rind- & Kalbsfleisch: aus der Region Hessen und Bayern

Wurst: Fachmetzgerei Butzbach, Rack & Riither aus Nordhessen

Kase: von unserer eigenen Késerei aus

HungenBrot: Backerei Kiinkel aus

;fﬁgjﬁ;kerei Ludwig aus Hungen .i\ \/\Q/{’

Pasta: Pascal Pastaspezialitaten aus

Hammersbach .

Eier: Tiergartenlddchen Schmalz aus 'QAEN / ¥y T
Hungen HESSEN A LA CARTE
Eis: Manufaktur Emilio aus Wetzlar 0/ \/ \\
Gemiise: Friichte Heinbach aus Schotten / \

Obst: Wetterauer Friichtchen / \

Bier: Taunus Braumanufaktur aus '

Hofheim '

Seccos: Landwaren Stranz aus Gambach
Apfelwein: Kelterei Miiller aus Butzbach
Weine: aus Rheinhessen, Rheingau & Pfalz



