VORSPEISEN & SUPPEN

HUNGENER KASESCHAUMSUPPE V 9€
Knoblauchcroutons | Schnittlauch »®

BARLAUCHCREMESUPPCHEN 12 €
Gebackene Lachspralinen | Zitronengras-Espuma 1%>®

PINSA SPARGEL ,,WEIR & GRUN“ V 17,90 €
Roland’s Hirtenkdse | Rote Zwiebeln | Getrocknete Tomaten
Hollandaise |Kleiner Salat %611

WAHLWEISE MIT RAUCHERLACHS +4 €

PINSA , SCHEUNE“ 16,50 €
Speck | Lauchzwiebeln | Zisterzienserkise | Kleiner Salat %11

WILDKRAUTERSALAT 17,50 €
Gegrillter Spargel | Tomaten | Gehacktes Ei | Gratinierter
Ziegenkase 511

RINDERTATAR 19 €
Sauerteigchip | Gebackene Kapernkirschen | Eigelb
Senfkaviar | Affillakresse 1611



KASE & SALAT

GEMISCHTE KASEPLATTE AUS DEM GEWOLBEKELLER V
mild | kréaftig | weich | fest | Cracker | Senfsauce ¥51!

klein 18,50 €

groR 26,50 €

KLEINER VORSPEISENSALAT V' 7,50 €
SALAT BOWL V 12,50 €

Hausdressing | Gepickeltes Gemise | Tomaten | Gurken
Kresse | gerdstete Kerne & Niisse | Croutons 6&11

Dazu empfehlen Wir:

+ Gratinierter Ziegenkase | Feigensenf 10€
+ Rosenberggarnelen (6 Stiick) | Pesto Verde 14 €
+ Teriyaki Maishahnchenbrust 16 €
+ Rindfleischstreifen (ca. 160g) | Krdauterbutter 16 €

Vorweg wird lhnen unser Brotkonzept als kleiner Gruf
aus der Kiiche serviert.

Nachbestellungen berechnen wir zu den folgenden
Preisen:

BROTKORB 5€
Mit Salzbutter
BROTKORB 3,50 €



HAUPTSPEISEN

HUNGENER KASESPATZLE V 17,50 €
Schmelzzwiebeln | Pflicksalat *4*!

Wiener Schnitzel 32€
Kartoffel-Gurken-Salat | Frankfurter Griine SoRe
Kleiner Salat 1611

PASTA TRUFFEL V' 24 €
Tagliolini | Frischer Triiffel | Parmesanespuma %9

SIMMENTALER ROSTI BURGER 24 €
Sauerteig Bun | Bacon | Karamellisierte Zwiebeln | Junger
Gewdlbekeller | Curry-Mayonnaise| Pommes 61!

PASTA SPARGEL & PULPO 32€
Paccheri | getrocknete Tomaten | Spinat | Burratina
Barlauchol

1,6,9,13

COQ AU VIN BLANC 28 €

Maishdhnchenbrust | Buchenpilz-Risotto | Griiner Spargel
Confierte Tomaten ¢



FLEISCH & FISCH VOM GRILL

Argentinisches Rinderfilet 16 €
Portioniert in 200g & 300g

Ein ganzes Rinderfilet (4-5 Personen)

Preis je 100 Gramm

Dry Age Entrecote 300g 38€
Maishdhnchenbrust 16 €
Catch of the Day 21 €
Rosenberggarnelen (8 Stiick) 18 €

GEMUSE | SATTIGUNGSBEILAGEN & EXTRAS

Rosmarinkartoffeln 5 € | Schmelzzwiebeln 5 €
Kartoffel-Gurken-Salat 6,50 € | Wilder Brokkoli 4,50 €
SuRkartoffelpommes 4,50 € | Spargelgemiise 7 €
Buchenpilz-Risotto 6 € | Tagliolini 5,50 €

Beilagensalat 5,50 € | Surf & Turf Garnelen (4 Stlick) 9 €

SOREN & DIPS
Barlauchpesto | Krauterbutter | Jus | Truffelschaum

Teriyaki SofRe | Curry-Mayonnaise | Griine SoBe je3 €

PORTION TRUFFELPOMMES 7€
Frischer Truffel |Parmesan |Triffelmayonnaise &%



DESSERT

CREME BRULEE 11 €
WeiRe Schokolade | Kirschen | Joghurt-Granatapfeleis »°

SCHOKOKUCHLEIN 10,50 €
Vanilleeis | SalzkaramellsoRe 1-¢°

Eisvariation aus der Manufaktur Emilio in Wetzlar
fein garniert / pro Kugel 3,80 €

Rocher, Amalfi-Zitrone-Butterstreusel, Vanille,
Joghurt-Granatapfel, Schokolade, Mango Sorbet

Bei Umverpackungen auf Basis von Papier/Karton erheben wir eine Servicegebiihr
von 0,50 € / pro Verpackung. Auch eigene Behiltnisse, welche Sie mitbringen, diirfen
von uns befillt werden.



Allergenliste

1 Glutenhaltig 8 Nisse

2 Fisch 9 Eier

3 Krebstiere 10 Lupinen

4 Schwefeldioxide und Sulfite | 11 Senf

5 Sellerie 12 Soja

6 Milch und Laktose 13 Weichtiere
7 Sesamsamen 14 Erdniisse

Lebensmittel aus der Region sind gut fiirs Klima, unterstiitzen die
Landwirtschaft in der Region und schmecken vor allem besonders frisch
und lecker.

Daher finden Sie auf unserer Speisekarte neben Kdseprodukten aus eigener
Herstellung viele Gerichte, die wir mit regionalen & saisonalen Produkten
frisch fiir Sie zubereiten.

Unser Kasesorten stellen wir aus bester Bio-Heumilch von gliicklichen
Kiithen aus dem Bioreservat der Rhén, sowie Bio-Ziegenmilch aus Feldatal
und Wachtersbach her.

Unsere regionalen Produzenten / Lieferanten:

Schweinefleisch: Strohschwein aus Villingen

Rind- & Kalbsfleisch: aus der Region Hessen und Bayern
Waurst: Fachmetzgerei Butzbach, Rack & Riither aus Nordhessen
Kase: von unserer eigenen Kaserei aus Hungen

Honig: Imkerei Ludwig aus Hungen

Pasta: Pascal Pastaspezialitaten aus
Hammersbach \ /

Eier: Tiergartenlddchen Schmalz aus

H.uTlgen . / \4.

Eis: Manufaktur Emilio aus Wetzlar

Gemiise: Friichte Heinbach aus Schotten Hbss h L\ \ L \ C \Rrh
Obst: Wetterauer Friichtchen ./

Bier: Licher Brauerei

Seccos: Landwaren Stranz aus Gambach /

Apfelwein: Kelterei Miiller aus Butzbach

Weine: aus Rheinhessen, Rheingau &

Pfalz



