VORSPEISEN & SUPPEN

HUNGENER KASESCHAUMSUPPE V 9€
Knoblauchcroutons | Schnittlauch »®

GEEISTES GURKENSUPPCHEN 12 €
Marinierte Shrimps | Tzatziki Espuma »*&11

PFIFFERLINGCREMESUPPE V 12 €
Eigene Einlage | Krosser Speck | Krauterdl

PINSA ,,PFIFFERLINGE” Y 18,90 €
Roland’s Hirtenkdse | Rote Zwiebeln | Getrocknete Tomaten
Krauterdl | Rucola | Kleiner Salat 61!

PINSA ,,SCHEUNE" 16,50 €
Speck | Lauchzwiebeln | Zisterzienserkase | Kleiner Salat 611

RAUCHERFISCH-TATAR ,,FORELLE & LACHS* 19 €
Kartoffelrdsti | Sahnemeerrettich | Wildkrauter 16911

VITELLO TONNATO 22 €
Thunfischcreme | Frittierte Kapern | Frisee-Zwiebel-Salat &



KASE & SALAT

GEMISCHTE KASEPLATTE AUS DEM GEWOLBEKELLER V
mild | kréaftig | weich | fest | Cracker | Senfsauce ¥51!

klein 18,50 €
groR 26,50 €
KLEINER VORSPEISENSALAT V' 7,50 €
SALAT BOWL V 13,50 €

Hausdressing | Gepickeltes Gemise | Tomaten | Gurken
Kresse | gerdstete Kerne & Niisse | Croutons 6&11

Dazu empfehlen Wir:

+ Gebratene Pfifferlinge | Tomaten & Zwiebeln 7€
+ Roland’s Grillkdse | Paprikamarmelade 10€
+ Rosenberggarnelen (6 Stiick) | Pesto 14 €
+ Hahnchenoberkeule (ausgelsst) | Teriyaki 16 €
+ Rindfleischstreifen (ca. 160g) | Krdauterbutter 16 €

Vorweg wird lhnen unser Brotkonzept als kleiner Gruf3
aus der Kiiche serviert.

Nachbestellungen berechnen wir zu den folgenden
Preisen:

BROTKORB 5€
Mit Salzbutter
BROTKORB 3,50 €



HAUPTSPEISEN

HUNGENER KASESPATZLE V 17,50 €
Schmelzzwiebeln | Pflicksalat *4*!

Wiener Schnitzel 38€
Krauterkartoffeln | Pfifferling-RahmsoRe | Kleiner Salat 6911

Semmelknédel V 22 €
Pfifferling-RahmsoRe | Wildkriuter +6°11

PASTA TRUFFEL V 26 €
Tagliolini | Frischer Triiffel | Parmesanespuma %%°

SIMMENTALER BURGER 26 €
Sauerteig Bun | Balsamico-Zwiebeln | Grillkdse
Paprika-Mayonnaise| Pommes 1611

CREMIGE TAGLIOLINI 28 €
Rindfleischstreifen | Tomaten | rote Zwiebeln
Pfifferlinge | Chorizo-Hollandaise *®°

TERIYAKI HAHNCHENOBERKEULE (AUSGELOST) 31€
Gebackene SiiRkartoffel | Pak Choi | Sesam 5712

DRY AGE SCHWEINE TOMAHAWK 400g 46 €
Gebratene Speck-Knédel | Sautierte Pfifferlinge | Jus +>®°



FLEISCH & FISCH VOM GRILL

Argentinisches Rinderfilet 16 €
Portioniert in 200g & 300g

Ein ganzes Rinderfilet (4-5 Personen)

Preis je 100 Gramm

Dry Age Entrecote 300g 38€
Hahnchenoberkeule (ausgeldst) 16 €
Catch of the Day 21 €
Rosenberggarnelen (8 Stiick) 18 €

GEMUSE | SATTIGUNGSBEILAGEN & EXTRAS

Krauterkartoffeln 5 € | Pak Choi 6 € | Pimentos 4,50 €
SuRkartoffelpommes 4,50 € | Pfifferlingrahm 7 €
Fregola-Risotto 6 € | Tagliolini 5,50 € | GrillgemUise 5 €
Beilagensalat 5,50 € | Surf & Turf Garnelen (4 Stlick) 9 €

SOREN & DIPS je3€

Krauterpesto | Krauterbutter | Jus | Triffelschaum
Teriyaki SofRe | Paprika-Marmelade |
Chorizo-Hollandaise | PfefferrahmsoRe

PORTION TRUFFELPOMMES 7€
Frischer Truffel |Parmesan |Triffelmayonnaise &%



DESSERT

CREME BRULEE 11€
Tonkabohne | Kirsch-Crumble-Eis ¢°

NUSSSCHNITTE 12 €
Karamellisierter Pfirsich | Griechischer Joghurt Eis 168914

Eisvariation aus der Manufaktur Emilio in Wetzlar
fein garniert / pro Kugel 3,80 €

Kirsch-Crumble, Raffaello Waldrucht, Vanille,
Passionsfrucht-Sorbet, Limoncello (mit Alkohol)
Oder Griechischer-Joghurt-Honig- Walnuss

Fir ein Extragedeck werden 2,50€ berechnet.

Bei Umverpackungen auf Basis von Papier/Karton erheben wir eine Servicegebiihr
von 0,50 € / pro Verpackung. Auch eigene Behiltnisse, welche Sie mitbringen, diirfen
von uns befillt werden.



Allergenliste

1 Glutenhaltig 8 Nisse

2 Fisch 9 Eier

3 Krebstiere 10 Lupinen

4 Schwefeldioxide und Sulfite | 11 Senf

5 Sellerie 12 Soja

6 Milch und Laktose 13 Weichtiere
7 Sesamsamen 14 Erdniisse

Lebensmittel aus der Region sind gut fiirs Klima, unterstiitzen die
Landwirtschaft in der Region und schmecken vor allem besonders frisch

und lecker.

Daher finden Sie auf unserer Speisekarte neben Kdseprodukten aus eigener
Herstellung viele Gerichte, die wir mit regionalen & saisonalen Produkten

frisch fiir Sie zubereiten.

Unser Kasesorten stellen wir aus bester Bio-Heumilch von gliicklichen
Kiithen aus dem Bioreservat der Rhén, sowie Bio-Ziegenmilch aus Feldatal

und Wachtersbach her.

Unsere regionalen Produzenten / Lieferanten:

Schweinefleisch: Strohschwein aus Villingen

Rind- & Kalbsfleisch: aus der Region Hessen und Bayern
Waurst: Fachmetzgerei Butzbach, Rack & Riither aus Nordhessen
Kase: von unserer eigenen Kaserei aus Hungen

Honig: Imkerei Ludwig aus Hungen
Pasta: Pascal Pastaspezialitaten aus
Hammersbach

Eier: Tiergartenlddchen Schmalz aus
Hungen

Eis: Manufaktur Emilio aus Wetzlar
Gemiise: Friichte Heinbach aus Schotten
Obst: Wetterauer Friichtchen

Bier: Hunfelt Braeu Rhén Bio

Seccos: Landwaren Stranz aus Gambach
Apfelwein: Kelterei Miiller aus Butzbach
Weine: aus Rheinhessen, Rheingau &
Pfalz

Gefliigel: Gefliigelhof Bleuel Hofbieber
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